MENU’ DI CAPODANNO

Aperitivo di benvenuto good bye 2023 a base di delizie della casa con champagne euro 22

ANTIPASTI

Plateau royale di crudi con ostriche euro 75 a persona
Gambero rosso di Ortiglia, caviale e mela verde euro 38
Taco di ceci con salmone, avocado, mango, frutto passione, melograno e aneto euro 25
Sashimi di cernia servita con tartar di cernia, wasabi maionese e salsa ponzu al curry euro 28
Capasanta e carota arrosto, crema di carota aromatizzata al pino mugo, salsa al burro acido euro 28
PRIMI PIATTI

Tagliatelle 40 tuorli con astice e polvere di fiore di Loto euro 36
Calamarata di Gragnano con carciofi, guanciale croccante e bottarga euro 25
Agnoli ripieni di ricotta e cicoria di campo su salsa Perigord euro 25
Risotto scomposto porcini e gamberi euro 25

SECONDI PIATTI
Salmone glassato alla vaniglia bourbon, purea di patate al limone e pelle di salmone croccante
Astice scottato, salsa foie grass e carciofi

Gamberoni con salsa al burro e aglio

DESSERT

Pavlova, fragole e frutti esotici

Zuppa inglese

Pandoro fatto in casa con crema pasticcera

Croque en buche, chantilly e amarene
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