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AMOUSE BOUCHE DI NATALE
PICCOLE COMPOSIZIONI GHIOTTE

CRUITA” DI MARE : SELEZIONE DI CROSTACEI, OSTRICHE E PESCATO DEL GIORNO EURO 57

CREMA DI PATATE, TROTA AFFUMICATA AL MIELE, LIMONE FERMENTATO
BACCALA CONFIT SFOGLIATO, FOGLIE E ORTO D'INVERNO, BAGNA CAUDA
CAPPESANTE IN COCCOTTE, SOTTOBOSCO E TARTUFO

RISOTTO MELOGRANO, SCAMPI E MASCARPONE
BOTTONI DI PASTA ALLA ZUCCA, CASTAGNA, TARTUFO E PARMIGIANO

TAGLIATELLA BAROCCA Al CARCIOFI, FOIE GRAS RIDUZIONE ALLO CHERRY

ROMBO CHIODATO, ZENZERO, ZAFFERANO, ANICE STELLATO
IL CAPPON MAGRO
CAPPONE, CASTAGNE, SCAROLA

SEMIFREDDO AL PANETTONE E TORRONE
ZABAIONE CON CILIEGIE ALL’ AMARONE
NATALINO DELLA TRADIZIONE

Ristorante Casale Spighetta
Via Spighetta 15
Torbe di Negrar
045/7502188
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EURO 25
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